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مقاله پژوهشی 


ارزیایی خصوصیات مورفو -فیزیولوژیک برک و میوه» و ویژگی های کیفیت روغن برخی ارقام و 
ژنو تیپ‌های زیتون در استان ایلام 
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چکیده 


شادی‌وند. ف.». عرفانی مقدم. ج. و قنبری» ف. ۱ ارزیابی خصوصیات مورفو-فیزیولوژیک ب رگ و میوهء و ویژگی های کیفیت روغن برخی ارقام و ژنوتیپ‌های 
زیتون در استان ایلام. مجله نهال و بذر ۸ ۱۰۹-۷ 


در این پژوهش. برخی از ارقام و ژنوتیپ‌های زیتون در غرب کشور از نظر ویژگی‌های مورفو_فیزیولوژیکی ب رک و میوه 
و درصد ت رکیبات روغنی درسال های ۱۳۹۸ و ۱۳۹۹ در باغ مجتمع میثاق سبز در شهر مورموری از توابع شهرستان آبدانان و 
یکی از باغ‌های تجاری شهرستان دره‌شهر در استان ایلام بررسی شدند. ارقام و ژنوتیپ‌های زیتون شامل: ارقام زرد» شیراز: 
شنکه. کرونیکی» گلوله و مانزانیلاه و ژنوتیپ‌های ۴ و ۷ از منطقه مورموری و ژنوتیپ‌های ٩‏ ۱۰ و ۱ از شهرستان دره‌شهر 
بودند. نتایج ارزیابی صفات نشان داد بين ارقام و ژنوتیپ‌های زیتون مورد بررسی. از نظر خصوصیات مرفو -فیزیولوژیکی و 
کیفیت روغن تفاوت معنی‌داری وجود داشت. بیشترین وزن میوه برای رقم زرد و گلوله (۴/۲۴ گرم) و بیشترین طول میوه در 
ژنوتیپ ۷ (۲/۳۶ سانتی‌متر) مشاهده شد. بیشترین قطر. ضخامت گوشت و وزن گوشت میوه در رقم گلوله ثبت شد. همچنین 
پیشترین درصد روغن در ماده تر مربوط به رقم زرد (۲۳/۷۱ ۸) بود. نتایج مربوط به تجزیه به عامل‌های اصلی نشان داد که بنج 
عامل اول ٩۱/۴۷‏ درصد از واربانس کل مشاهده شده در بین نمونه‌های مطالعه شده را توضیح دادند. در تجزیه به عامل‌ها. 
طول و قطر میوه و هسته» وزن میوه و هسته, وزن گوشت میوه. زمان رسید گی و تغییر رنک میوه از صفات تاثبر گذاری بودند 
که نشان می‌دهد این خصوصیات می توانند برای ارزیایی ژرم‌پلاسم زبتون مفید باشند. نتایچ کلی نشان داد برخی ارقام زیتون 
مانند رقم زرد و گلوله, با توجه به صفات بررسی شده؛ سا ز کاری بهتری با شرایط محیطی منطقه هدف در استان ایلام داشتند. 


واژه‌های کلیدی: زیتون. وزن میوه. تر کیبات روغنی پروفایل اسید های چرب ساز گاری. 
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مقد مه 

زیتون (.1 6۷۳0۴۵064 »01) تکتين از 
مهم‌تسرین درختان موه در اقلیم‌ه‌ای 
نیمه گرمسیری و مدیترانه‌ای با تابستان نسبتا گرم 
و زستان‌های ملایم است که با این شرایط 
اقلیمی به خوبی سا زگاری دارد ن20صصحطم]۷) 
(2007 ,۷۵1۵1 ۸00 با توجه به تنوع زیاد و 
هنن کر 
دارای یکی از غنی‌ترین و مهم‌ترین ذخایر ژنی 
در میان کشورهای زیتون خیز جهان می‌باشد 
(2010 ,۸ ۶۶ «1022۵02). زیتون یکی از 
گیاهان روغتی است که با ویژگی‌های بارزی 
چون تحمل زیاد در برابر شرایط نامساعد 
محیطی, بالا بودن کیفیت روغن و اهمیت 
آن از نظر تغذیه نیز بسیار مورد توجه است 
(2015 .۵ 6 96111). 

سا زگاری ارقام زیتون نسبت به شرایط آب 
وشتواسق نی ماس ماوت آیچنت 
و تتسایج تحقیقات نشان داده است برای 
هر منطقه. ارقام به خصوصی توصیه می‌شود 
(2005 ,.[ه 2 ع۸11). در دهه اخیر ارقام 
مختلف زیتون با غالبیت روغنی و زرد در ایران 
مورد کشت قرار گرفته اند و توسعه کشت ایین 
محصول منوط به انتخاب بهترین رقم گیاهی 
است (2012 ,۸1 200 ۸۵۲۳۱۵0000۲). با این 
حال. نوع و میزان ترکیبات شیمیایی و پروفایل 
اسیدهای چرب موجود در روغن و ترکییات 
آنتی| کسیدانی نشان دهنده کیفیت روغن زیشون 
است (2006 ,.]۵ ۶۶ ا00ظ). 


در مورد کیفیت روغن. اسیدهای چرب اشباع 
نشده (۱9۳۸۵] < ۸۵10 ۳2۲ 4عماهتناهوهنا) 
مهم‌ترین جز ترکیبات روغن زیتون هستند و در 
مرتبه بعدی متابولیت‌های انویه مانند فنل‌ها وجود 
دارد (2017 ,5211 20 متلهعا1ک)؛ روغن 
زیتون در مز و کارپ (بیش از ۹۵ درصد) و 
فقط درصد کمی در هسته میوه زیتون تجمع 
می‌باند (2005 ,۳۵6۲65 224 0۲ظ۵8)), 
این ویژگی حساسیت بیشتر تر کیب اسیدهای 
جرب به تغییرات دمایی مربوط بسه 
محصولات دانه های روغنی را تعیین می‌ کند 
(2016 ,.آه 6 27010-1072). روغن زتون 
حاوی ۸۳ درصد اسبد اولشکك اشباع نشده و 
۲۱-۵ درصد اسید لینوللیکك. ۲۰-۷/۵ درصد 
اسید پالمیتیک » ۰/۵-۵درصد اسید استثاریکک 
و کمتر از یک درصد اسید لینولنیک است. 

محتوای کم اسیدهای چرب اشباع شده در 
روغن زیتون و درصد بالای اسیدهای چرب 
اشباع نشده باعث می‌شود که این روغن یک 
منبع عالی چربی باشد و بتواند بیماری‌های قلبی 
عروقی را کاهش دهد (2014 ,.01 # ۵ام1اظ). 
در میان عوامل آب و هوایی که بر ترکییب 
اسید های چرب اشباع نشده تاثیر می گذارند» 
دم‌انقش مهمی در تنطیم گر کیتسال 
آن دارد (2012 ,01 6 1501۳00 بنابراین» 
تخییرات: دما همکتن است باعت تخبرانی در 
کر کیت هسیاقم ارش ده 
(2017 .01 01 0۲865ظ). 


در پژوهشی نشان داده شد که شرایط آب و 


ارزیابی حصوصیات مورفو-فیزیولوژیکك... 


هوایی بر میوه و تر کیب روغن در مجموعه‌ای 
محدود از ارقام و مکان‌ها ماش کنلان نود 
(2013 ,۷۵10 11). با این حال مشاهده شده 
است که در طول تجمع روغن. ارقام زیتون 
پاسخ‌های متفاوتی به دما از نظر تر کیبات اسید 
های چرب اشباع نستل ی می‌توانند نشان دهند 
(2014 ,1(۵8). علاوه بر این نتایج پژوهش های 
دیگ در شرایط کنترل شده دماء نشان داد که 
محتوای روغن به تغییرات دما حساس بود. 
به طوری که با افزايش میانگین دمای روزانه 
بین ۱۶ تا ۳۲ درجه سانتی گراد» محتوای روغن 
کاهش یافت (2014 ,.61 61 07012-1072)). 
با تجزیه و تحلیل اطلاعات تجمع روفن 
در شش رقم زیتون در مکان‌های مختلفه 
بين محتوای روغن و میانگین دما ۴08۵02011) 
(2014 .۵1 ۵۶ و بین حداکیر دمای روزانه در 
هنگام تجمع روغن در یک محدوده باریک دما 
(۳۱/۵-۲۹ درجه سانتی گراد) رابطه منفقی 
مشاهده شد (2018 .۵1 2۴ 21019-18278)). 
هر در هي وف بسا 
زیر کشت درختان زیتون. شناسایی و انتخاب 
رقم مناسب برای هر منطقه جغرافیایی جهت 
تولید روغن زیتون با کمیت و کیفیت مناسب 
می‌باشد. گرم تر شدن کره زمین می‌تواند 
عملکرد و کیفیت روغن زیتون را تحت تأثیر 
قرار دهد. مطالعه تر کیب روغن در مقایسه 
مناطق کشت جدید و سنتی می‌تواند اطلاعات 
مفیدی را برای بهینه‌سازی محصول فراهم کند 
(2014 ,.آه 61 02۳012-10270)). تغییرات اقلیم و 


۱۱۱ 


کمبود آب. افزايش دما و بی نظمی های آب و 
هوایی می‌تواند در کشت و کار زیتون نقش 
مهمی داشته باشد (2018 ,.4 61 101116). 

توسعه کشت زیتون در مناطق مختلف استان 
ایلام در دهه گذشته با ارقام داخلی موجود در 
مناطق شمالی کشور انجام شده است و نتایج 
بررسی‌ها نشان از وجود ارفام و ژنوتیپ‌های 
مختلف با وا کنش های متفاوتی به شرایط 
فحطی زاین انفان دارفا 

هدف از این پژوهش؛ خصوصیات مورفو- 
فیزیولوژیک برگ و میوه و پروفایل اسیدهای 
چرب برخی ارقام و ژنوتیپ های زیتون کشت 
شده در منطقه مورموری و دره شهر شهرستان 
آبدانان در استان ایلام ارزیابی شد. 


مواد و روش‌ها 

این پزوهش در سال‌های ۱۳۹۸ و ۱۳۹۹ 
در باغ مجتمع میثاق سبز در شهر مورموری 
از تواببع شهرستان آبسدانان با مختصات 
عرض جغرافیایی ۵۲۳۱۴۳ ۳۲ شمالی و طول 
جغرافیایی ۵۹۳ ۵۲ ۴۷ شرقی و ارتفاع ۸۸۰ متر 
از سطح درباو یکی از باغ‌های تجاری 
شهرستان دره‌شهر با مختصات عرض 
جغرافیایی ۰۸۵۳۲ ۳۳ شمالی و طول 
جغرافیایی ۲۲/۶۱۳ ۴۷ شرقی و ارتفاع ۶۵۰ متر 
از سطح دریا از توابع استان ایلام انجام شد. این 
آزمایش با ۱۱ رقم و ژنوتیپ زیتون و از هر 
درخت ۰ میوه و برگ در سه تکرار جمع 
آوری و انجام شد (جدول ۱). 


۱۱ 


عا جمتاهع11ه0) 
اوایرف ۱۵۱۱۱۸۰۱ 
اوایرف ۱۵۱۱۱۸۰۱ 

:۱۷ 
تطح اعدا تور[ 
:۱۷ 


جدول ۱- ارقام و ژنوتیپ‌های زیتون و منطقه جمع آوری آنها 
وماله 011600 عتقطا ره فعمجامجهع هه ود تاآنن 011۷۵ :1 12016 
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ارزیابی خصوصیات مورفو-فیزیولوژیکك... 


پراساس پارامترهای اقلیمی» منطقه مورد نظر 
در دامنه مناطق نیمه گرمسیری قرار دارد و 
خصوصیات دمایی و رطوبتی آن در جدول ۲ 
ارائه شده است. در این پژوهش برخی از صفات 
مورفو-فیزیولوژیک ب رگ میوه و پروفایل 
اسیدهای چرپ روغن زیتون ارقام و ژنتیپ های 
مورد بررسی اندازه گیری شد. زمان تشکیل گل 
و میوه بر حسب روز به ترتیب براساس روز بعد 
از یکم اسفند و در ادامه زمان تغییر رنگ و 
رسیدگی میوه (شاخص تغییر رنگ میوه) بر 
اساس روز بعد از یکم شهریور ثبت شد. 

برای سنجش وزن میوه و سایر صفات از هر 
نمونه تصادفی ۲۰ تایی در سه تکرار در زمان رسیدن 
میوه برداشت شد. پس از توزین توسط ترازوی 
دیجیتال با دقت ۰/۰۱ گرم و ميانگین وزن میوه هر 
رقم /ژنوتیپ محاسبه شد. طول و عرض میوه‌ها 
توسط دستگاه کولیس دستی اندازه‌گیری شد و 
میانگین طول و عرض میوه برای هر رقم /ژنوتیپ 
برآورد شد. ضخامت گوشت پس از برش میوه‌ها و 
جدا کردن هسته توسط کولیس انجام شدء و سپس 
صفات مربوط با هسته (وزن» طول و قطر) بر آورد 
شد. جهت اندازه گیری طول و عرض برگ از 
خط کش استفاده شد که برای هر رقم ۰ب رگ 
اندازه گیری شدء و میانگین طول و عرض ب رگ 
برای هر نمونه ثبت گردید. 
ارزیابی پروفایل اسیدهای چرب 

جهت اندازه گیری پروفایل اسیدهای چرب 
نمونه‌های ارقام /ژنوتیپ های زیتون مورد بررسی 
به آزمایشگاه دانشگاه خوارزمی تهران فرستاده 


۱۳ 


شدند. برای جداسازی چربی از گوشت میوه 
زیتون» به محلول مخلوطی از محلول دی اتیل 
اتر (۲:۱) و اتر نفت اضافه و مخلوط شد. سپس 
این فاز به آرامی جدا شده و حلال‌های فوق در 
دستگاه روتاری تبخیر شدند. 
در ادامه برای استر کردن اسیدهای چرب ابتدا به 
آن (*17 16011)2۳01 الکلی اضافه و به مدت ۳۰ 
دقیقه در بن‌ماری ۶۵ درجه سانتی گراد قرار گرفت 
و به آن حجم مساوی آب خالص اضافه شد و با 
اسیدسولفوریک اسیدی گردید. اسیدهای چرب با 
اضافه کردن دی‌اتیل‌اتر جدا و با اضافه نمودن 
تری‌فلورو متانول ۱۴درصد به صورت متیله در 
آمد و با قیف جدا کننده» پس از اضافه نمودن 
مجدد دی‌اتبل‌اتره جدا شد. بخش جدا شده با 
آب شستشو و رطوبت آن با تبخیر آب حذف 
گردید (1982 .1 حمححدظ). 
ارزیابی با گاز کروماتو گرافی 
بدین منظور یک میکرولیتر از نمونه 

استخراجی به ستون کروماتوگرافی به طول 

۰ متر و قطر داخلی ۰/۲۵ میلی‌متر 88 [[۲-5)) 
بکم۲0۵) 7 
(ممداتعط0ع۲ 16 -۱۷101600:2 متصل به 


مامت 


دسستگاه 10۷/160-۳۵01۵71-5890۸] تزریق 
,اد تگتو: ر از نوع 10012۵1100 11206 مدل 
(1007-2001) بود. گاز حامل از نوع هیدروژن 
فوق خالص با فشار ۰۲۳ ]۳۹ بود. درجه حرارت 
تزریی. کته ۰ درجه سانتی گراد و حرارت 
اولیه آن معادل ۷۰ درجه سانتی گراد تنظیم شد که 


با شیب پنج درجه سانتی گراد در هر دقيقه 


۱۱۴ 


۱2۱ 
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"مجله نهال و بذر " جلد ۳۸ شماره ۱ سال ۱۴۰۱ 


ارزیابی خصوصیات مورفو-فیزیولوژیکك... 


افزایش و نهایتا به ۱۰۰ درجه سانتی گراد رسید. در 
ادامه بعد از دو دقیقه» حرارت به ۱۷۵ درجه 
سانتی گراد رسید و به مدت ۴۰ دقبقه ثابت ماند. و 
سپس با شیب پنج درجه سانتی گراد در هر دقیقه 
به ۲۲۵ درجه سانتی گراد رسید و ثابت شد. 
پیک‌های خروجی بر اساس مقایسه زمان بازداری 
با پیک‌های استاندارد تعیین هویتی سطح زیر 
منحنی هر اسید چرب معیار تعیین مقدار آن بر 
حسب درصد است (2003 ,.]۵ 6 082۵165)). 

به منظور اندازه گیری درصد روغن در ماده تر 
و خشک میوه نمونه میوه های ارقام /ژنوتیپ 
های زیتون مورد بررسی به مرکز تحقیقات و 
آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استان کرمانشاه 
ارسال شد. درصد روغن برحسب ماده خشککك 
میوه با استفاده از دستگاه سو کسله و حلال اتر 
نفت اندازه گیری شد (2012 .۵1 61 3۵1). 
همچمین درصد روغن در ماده تر براساس درصد 
رطوبت میوه در زمان برداشت به دست آمد 
(2013 ,21820100 20 ۲0ععصصهزظ). 

داده‌های حاصل از آزمایش با استفاده از 
نرم‌افزار 9.1.3 ۹۸5 مورد تجزیه و تحلیل 
آماری قرار گرفتند. میانگین‌ها با استفاده از 
آزمون حداقل تفاوت معنی دار (1) در 
سطح احتمال پنج درصد مقایسه شدند. تجزبه 
به مولفه‌های اصلی با استفاده از نرم‌افزار 
5 نسخه ۲۶ انجام شد. 


نتایج و بحث 
نتایج تجریه واریانس داده ها نشان داد که 


۱۱۵ 


بین ارقام و ژنوتیپ‌های زیتون تفاوت معنی‌دار 
برای خصوصیات مورد ارزیابی بوجد داشت 
(جدول ۳). مقایسه میانگین های خصوصیات 
مرفولوژیک نشان داد که بیشترین طول میوه 
مربوط به ژنوتیپ ۲/۳۵(۷ سانتی‌متر) و رقم زرد 
(۲/۲۶ سانتی‌متر) بود و کمترین آن در رقم 
کرونیکی (۱/۰۸ سانتی‌متر) مشاهده شد 
(جدول ۴). بیشترین قطر میوه مربوط به رقم 
گلوله (۱/۹۳ سانتی‌متر) و کمترین آن در رقم 
کرونیکی (۰/۵۵ سانتی‌متر) بود. با این حال بیشتر 
ارقام و ژئوتیپ‌های زیتون دارای قطری بیشتر از 
یک سانتی‌متر بودند (جدول ۴). بیشترین طول 
هسته مربوط به ژنوتیپ ۷ (۱/۷۷ سانتی‌متر) و 
کمترین آن در رقم کرونیکی (۰/۸۷ سانتی‌متر) 
مشاهده شد (جدول ۴). بیشترین ضسخامت 
گوشت میوه مربوط به رقم گلوله (۰/۳۰ 
سانتی‌متر) و کمترین آن در رقم کرونیکی و 
ژنوتیپ ۱۱ (۰/۰۷ سانتی‌متر) بود. با این حال» 
تفاوت معنی‌داری از نظر این خصوصیت بین 
ژنوتیپ ها مشاهده نشد. 

در میان ارقام /ژنوتیپ های زیتون؛ رقم گلوله 
یکی از زودرس تسرین و رقم کرونیکی از 
دیررس ترین ارقام بود (جدول ۴). همچنین رقم 
گلوله از لحاظ زمان تغییر رنگ زودترین رقم 
کرونیکی دیرترین زمان تغییر رنگ را داشت و 
تفاوت کمی بین ارقام /ژنوتیپ های زیتون برای 
این دو خصوصیت وجود داشت. و بجز رقم 
کرونیکی و ژنوتیپ ۱۱ سایر ارقام اژنوتیپ ها 


در شهر یور برداشت شدند (جدول ۴). 
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جدول ۳- تجزیه واریانس برای خصوصیات مرفو-فیزیولوژیک برگ و موه و ویژگی های کیفیت روغن ۱۱ رقم و ژنوتیپ زیتون 
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"مجله نهال و بذر " جلد ۸ شماره ۱ سال ۱۴۰۱ 
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جدول ۴- مقایسه میانگین خصوصیات مرف -فیزیولوژیک ب رگ و میوه. و ویژگی های کیفیت روغن ۱۱ رقم و ژنوتیپ زیتون 
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ارزیابی خصوصیات مورفو-فیز یولوژیک... 
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"مجله نهال و بذر " جلد ۳۸ شماره ۱ سال ۱۴۰۱ 


ارزیابی خصوصیات مورفو-فیزیولوژیکك... 


وزن موه ارقام /نتیپ های زیتنون 
مورد بررسی از ۰/۴۵ گرم (رقم کرونیکی) تا 
۴ گرم (رقم زرد و گلوله) متغیر بود با 
این حال وزن میوه در بیشتر رقام /ژنتیپ ها در 
محدوده ۲ تا ۴ گرم بت شد (جدول ۴). 
بیشترین وزن هسته مرسوط به ژنوتیپ ۷ 
(۰/۹۰ گرم) و پس از آن مربوط به رقم زرد 
(۰/۸۴ گرم) بود. کمترین وزن هسته مربوط به 
رقم کرونیکی (۰/۲۰ گرم) بود که تفاوت 
معنی‌داری با ژنوتیپ ۱۱ (۰/۳۵ گرم) نداشت 
(جدول ۴). 

بیشترین وزن گوشت میوه مرسوط به 
رقم گلوله (۳/۴۱ گرم) و رقم زرد (۳/۳۱ گرم) 
بت شد و کمترین آن در رقم کرونیکی 
(۰/۲۹ گرم) مشاهده شد. بیشترین نسبت گوشت 
به هسته مربوط به رقم مانزانیلا (۵/۷۱) ویس 
از آن رقم گلوله و ژنوتیپ ۴ نسبت گوشت 
به هسته بالایی داشتند. کمترین مقدار 
نسبت گوشت میوه به هسته در ارقام 
کرونیکی (۱/۵) و شیراز (۲/۹۸) مشاهده شد 
(جدول ۴). 

تتایج برخی گزارشات نشان می‌دهد 
ابعاد میوه میزان گوشت و وزن هسسته 
ارقام مختلف. بستگی به نوع رقم دارد 
و تحت تاثیر شسرایط محیطی قرار می گیرد 
(2006 ,۵ 0 1027). میزان گوشت میوه 
یک صفت مهم برای ارقام زیتون است زیرا 
بیش از ۹۵ / روغن در گوشت میوه تجمع 


می‌یابد» از این رو ارقام با میزان گوشت میوه 


۱۹۹ 


بالا برای تهیه روغن و کنسرو مناسب هستند 
(2016 ,.۵1 2 تحطه001)). 

فا ایو وه هام دشک سعس تاصا وگو 
وزن میوه ارقام و ژنوتیپ‌های زیتون گزارش 
شده است. وزن میوه در هشت ژنوتیپ زیتون 
در مرکز تحقیقات طارم زنجان از حدود 
۵ تا ۸ گرم بود (2018 ,۵1 # نزتش). در 
پژوهشی دیگر برخی ژنوتیپ‌های زیتون 
پر اساس خصوصیات پومولوژیکی میوه و هسته 
ارزیابی شدند و وزن میوه ژنوتیپ‌ها از ۳/۲۸ تا 
۲ گرم متغیر بود (2019 ,۵ 6 نژنش) 
نتایج نپژوهش حاضر نشان داد که میانگین وزن 
میوه ارقام /ژنوتیپ زیتون در اين پژوهش کمتر 
از سایر گزارشات منتشر شده بود. یکی از دلایل 
آن می‌تواند شرایط نامناسب اقلیمی بویژه 
دمای بالا (جدول ۲) در منطقه باشد که احتمالا 
اثر محدود کننده بر فتوسنتز گیاه و در نتیجه 
وزن میوه داشت. 

بیشترین درصد روغن در ماده تر میوه مربوط 
به رقم زرد (۲۳/۴۹ درصد) و کمترین مقدار آن 
در ژنوتیسپ ۰۳/۶۷(۷) و رقم شسیراز 
(۳/۶۸ درصد) مشاهده شد (جدول ۴). برخلاف 
درصد روغن در ماده تر» درصد روغن در 
ماده خشک در بیشتر ارقام ان و تیپ های زیتون 
مورد بررسی بالای ۲۰ درصد بود و 
رین مفت1 ان آن فقو ره تستب:۱۱ (۲۹/۰۵ 
دوصد) 3 من از ان رقم زرد (۳۸/۰۳ درصد) 
زار گرفت. 

بیشترین درصد اسید لینولنیک مربوط به 
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زو تیا ۳ ۱/۳۶ در صتساه 3 کمش یو ان 
در ژنوتیپ ۰/۴۲(۷درصد) مشاهده شد 
(جدول ۴). بیشترین درصد اسید لینولیکك 
مربوط به رقم شیراز (۱۴/۶۸ درصد) و کمترین 
آن در ژنوتیپ ۵/۱۴(۱۱ درصد) سود 
(جدول ۴). بیشترین درصد اسید اولئیکك مربوط 
به ژنوتیپ ۷۶/۱۰(۷ درصد) و کمترین آن 
در رقم کرونیکی (۶۰/۰۴ درصد) مشاهده شد. 
ژنوتیپ ۷ از نظر کیفیست روغن جز ارقام 
با کیفیت است که یکی از دلایل آن درصد 
پایین اسید لینولنیک. اسید لینولث یک و 
اسید پالمیتیکک است. 

بیشترین درصد در روغن ارفام و 
ژنوتیپ های زیتون مربوط به رقم گلوله 
(۵/۸۱ درصد) بود که تفاوت معنی‌داری با 
زیق ت۱۱ ند اشنستت» کمعت رن فستزان 
اسید استثار یکك در رقم مانزانیلا (۲/۱۲ درصد) 
مشاهده شد (جدول ۴). 

بیشترین درصد اسید پالمیتولشیک مربوط به 
ژنوتیپ ۱۱ (۳/۹۶ درصد) بود که تفاوت 
معنی‌داری با ژنوتیپ ۴ (۳/۹۲ درصد) نداشت و 
کمترین مقدار آن در ژنوتیپ ۱۰ (۱/۵۶ درصد) 
مشاهده گردید (جدول ۴). بیشترین درصد 
اسید پالمیتیک مربوط به رقم کرونیکی 
(۱۷/۶۵ درصد) و کمترین آن در رقم مانزانیلا 
(۱۰/۲۲ درصد) مشاهده شد. بیشترین درصد 
میریستیک اسید در روغن ارقام» مربوط به 
رقم کرونیکی (۰/۹۶) و کمترین آن 


در ژنوتیپ ۹ درصد) بود. یشترین 


درصد نسبت اسیدهای چرب غیر اشباع 
به اشباع مربوط به رقم مانزانیلا (۶/۷۵) و 
کمترین آن در کرونیکی (۳/۰۵) مشاهده شد 
(جدول ۴). 

گزارش شده است هرچه میزان اسیدهای 
چرب غیراشباع روغن زیتون که مهمترین آنها 
اسید اولئیک می باشد ببیشتر و میزان اسید های 
چرب اشباع آن که مهمترین آنها اسید پالمیتیکک 
کمتر باشد کیفیت آنبالاتر استبا ان حال؛ 
اسیدهای چرب خصوصیات مهمی برای 
برای طبقه‌بندی ارقام و یا ژنوتیپ‌های 
زیتون براساس منطقه کاشت می باشند 
(2022 .1 ۶ ۳]29۳06۴۲00۱۲). 

محتسوای نهایی روغن در میسوه بسه 
اثر برهمکنش بین شرایط رشدی گیساه 
و تنوع ژنتیکی و همچنین به مقدار میانبر 
موجود برای بیوسنتز روغن وابسته است 
(2004 ,۷۷/۵86۲ 200 ۸۷۵6]). حمید اوغلی و 
همکاران (2008 ,۵ ۶ ناطعمتصه۳) با 
بررسی محتوای روغن در میوه ارقام روغنی زرد 
و لچینو گزارش کردند که میزان روغن به 
رقم وابسته بود و بین ارقام از نظر درصد 
روغن تفاوت معنی‌داری وجود دارد. یکی از 
مزایای روغن زیتون» بالا بسودن محتویات 
اسید اولئیک و پایین بودن اسید لینولنیک است 
(2015 ,.۵1 6 001۲99۷0۷۵). 

به طورکلی از مزیت های روغن زیتون» 
محتوای بالای اسیدهای چرب تک غیر اشباع 
(۷117۳۸) است. این ویژگی سطح بالایی از 
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مقاومت اکسیداتیو را به روغن زیتون در مقایسه 
باسایر روغن‌های خوراکی بامحتوای 
بالای روغن‌های با اسیدهای چرب چند 
غیر اشباع (۳۷۲۸) گیاهی داده است 
(2013 ,.4۲ 0 ۳6۲۵0۵). بنابراین» ژئوتیپ ۷ با 
داشتن بیشترین میزان اسید اولئیک و کمترین 
میزان اسید لینولنیک و اسید لینولئیک» دارای 
بالاترین کیفیت روغن در بینارقام/ژنوتیپ های 
مورد بررسی بود (جدول ۴). پس از ژنوتیپ ۸۷ 
رقم مانزانیلا و ژنوتیپ ۱۰ دارای بیشترین درصد 
اولئیک اسید بودند. با توجه به مقدار 
بالاتر درصد اولئیک اسید در رقم مانزانیلا و 
ژنوتیپ ۰۱۰ این دو ژنوتیپ تقریبادارای 
کیفیت روغن مشابه و در رتبه بعد از ژنوتیپ ۷ 
قرار داشتند. از نظر نسبت اسیدهای چرب 
غیر اشباع به اشباع رقم مانزانیلا همانند ژنوتیپ 
۷دارای نسبت بالایی بود (جدول ۴). در 
حالت کلی نوع رقم /ژنوتیپ. شرایط اقلیمی» 
مرحله برداشت. روش استخراج رون و 
شرایط نگه‌داری میوه قبل از استخراج روغن 
از موارد مهم و تاثیرگذار بر کیفیت روغن 
میوه زیتون و به‌ویژه ترکیب اسیدهای چرب 
آن می باشند (2001 ,.61 6 .)٩۵۱۷۵00۲‏ 

در حالی که افزایش میانگین دما در سال‌های 
اخیر امکان گسترش کشت زیتون بسه 
عرض‌های شمالی را فراهم کرده اسست؛ 
وا اقترا شیر وا ی رات باععت 
پیشرفت شرایط پیش بیابان‌زایی در کشورهای 
هی اه تشرد کشت ]۱۳ مسبت نی کاس 


۱۳۱ 


(2018 ,۵ 4 15۵2۷۷20125). نتایج سایر 
محقفان نشان می‌دهد در زیتون. مقدار و 
ت رکیب روغن میوه نتیجه تعامل پیچیده‌ای 
سین عوامل ژنتیکیء محیطی و زراعسی 
است (2016 ,۷]0۲2165). اثر متقابل ژنوتیپ *< 
محیط توسط فنوتیپ‌های متغفیر تظاهر می کند» 
اما هنوز اطلاعات مفید در سورد ارتباط 
بین ژنوتیسپ و فنوتیسپ و آشر بخشی انتخاب 
تجربی به دست نیامده است. همچنین وجود 
اثر متقابل ژنوتیپ « محیط در شرایط آب و 
هوایی جدید و آزمایش نشده. انتخاب 
ارقام جدید و مناسب را دشوار م ی کند 
(2016 .01 61 ۲0220)). 

اند‌ازهمیوه فرشت» میزان زوغس پیشتتر و 
کیفیت روغن بالا از اهداف پرورش زیتون است 
(2011 ,. 6 «هطااد۲), آگاهی عمیق از 
تأثیر احمالی عوامل محیطی بر روی 
این خحصوصیات مفید خواهد بود تا امکان 
انتخاب ژنوتیپ‌های با عملکرد میوه و روغن 
بالا فراهم شود. در مورد کیفیست روغن؛ 
اسیدهای چرب اشباع نشده (۳9۳۸) مهمترین 
جزء ترکیبات روغن زیتون می باشند» و پس از 
آن متابولیت‌هسای ثانوسه مانشد فنل ها قرار 
می گیرند (2017 ,نهنطفطگ 4صه دفله‌عاننک), 
ارجی و همکاران (2029 ,./4 ۵۶ ز۸) با ارزیابی 
برخی از ژنوتیپ‌های زیتون در ایستگاه تحقیقاتی 
سرپل ذهاب گزارش کردند که اغلب ژنوئیپ 
های مورد بررسی دارای درصد روغن کك 
متر از ۴۰ درصد در ماده خشک بودند که 
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نشان می دهد اقلیم نسبتا گرم در غرب کشور 
بر کمیت و کیفیت روغن میوه زیتون تاثیر 
سوء دارد. 

دیرترین زمان گلدهی مربوط به ژنوتیپ‌های 
۰ ۱۱( ۵۶ روز پسس از یکم اسفند) 
و زودترین آن در ژنوتیپ‌ه ای زرد شیرازه 
شنگه ژنوتیپ ۴و گلول» (۱۷روز پسس از 
یکم اسفند) بود (جدول ۴). دیرترین زمان 
تشکیل میوه مربوط به ژنوتیپ‌های ۸ ۱۰ و ۱۱ 
(۶۷ روز پس از یکم اسفند) و زودترین آن در 
ژنوتیپ گلوله (۲۲ روز پس از یکم اسفند) 
مشاهده شد. تغییر رنگ میوه که یک شاخص 
مهم در برداشت میوه‌های زیتون در منطقه است» 
برای همه ارقام و ژنوتسپ‌ه ای زیتون 
میورد بررسی بجز از کرونیکی و ژنوتیپ ۱۱ در 
شهریور رخ داد. دیرترین زمان رسیدن 
میوه مربوط به رقم کرونیکی (۱۲۰ روز پس از 
یکم شهریور) و پس از آن ژنوتیپ ۱۱ (۷۴ روز 
پس از یکم شهریور) و زودتسرین آن در 
رقم گلوله (۸ روز پس از یکم شهریور) بود 
(جدول ۴). 
تجزیه به مولفه‌های اصلی 

نتایج تجزیه به مولفه‌های اصلی نشان داد 
شش مولفه در مجموع بیش از ۹۵ درصد 
واریانس کل را توجیه کردند (جدول ۵. 
در مولفه اول خصوصیات طول و قطر میوه» 


۱۳ 


طول و قطر هسته ضخامت گوشت وزن 
میوه وزن هسته و وزن گوشت میوه؛ اسید 
میریستیکک . زمان تغییر رنگ و رسیدگی میوه 
نزر کفیترین مسرانت :زا دازا تودنسد و انعم 
مولفه ۴۱/۰۳ درصد از واریانس کل رابه 
خسود اختصاص داد. در مولفه دوم 
اسید پالمیتیک. اسید اولئیک. اسید استناریک 
ونسبت اسیدهای چپرب غیراشباع بسه 
اشباع بزرگترین ضرایب را داشتند و این ملفه 
۳ درصد از واریانس کل را توجیه کرد 
(جدول ۵. 

ملفه سوم میزان روغن در ماده تر و خشکك 
و اسید پالمیتولتیک بزرگترین ضرایب را داشتند 
و اين ملفه ۱۰/۸۶ درصد از واریانس کل را به 
خود اختصاص داد (جدول ۵). مولفه چهارم 
۴ درصد از واریانس کل را توجیه کرد 
و خصوصیت مربوط به زمان تشکیل گل دارای 
بزرگترین ضرایب بودند. در مولفه پنجم صفات 
مربوط به ابعاد ببرگ شامل طول و عرض 
ب رگ دارای بزرگترین ضرایب بودند و حدود به 
۴ درصد واربانس رابه خود اختصاص 
دادند (جدول ۵). در نهایت در مولفه ۶ 
دو خصوصیت روغن شامل اسید لینوللیکك 
و اسید لینولنیک دارای بالاترین ضرایب بودند 
و حدود ۹/۶۶ درصد از واری‌انس کل را 


توضیح داد. 


ارزیابی خصوصیات مورفو-فیزیولوژیکك... 


جدول ۵- مقادیر ویژه» واریانس واریانس تجمعی و ضرایب عاملی خحصوصیات مرفو-فیزیولوژیکك 


بر گ و میوه. و ویژگی های کیفیت روغن ۱۱ رقم و ژنوتیپ زیتون 


0ص ک2ع۱ مامملها1اه0ه وعمامه] 4ج ممصهله۷ ۷6 تاه رمعصه1 ۷2۲ ,ومباله۷ «۵ع۳۴۱ .5 ماماه 1" 


000۵ 204 مه تاه 01۱۷۵ ممعاه ۵ فمتاهم۵زج هنن آزم 4ص روعتافزتما20 02 ]1۲۱1 


خصوصیت مناعتمامدتمطل) 
طول میوه طاعجع1 اتنار۲ 
قطر میوه عامصهل از۲۲ز۳۲ 
طول هسته طامجها از 
قطر هسته ۲عامصصهلل از 
طول ب رگ طاعصع1 کم ] 
عرض ب رگ ۲ 12۶ 
ضخامت گوشت وععصامنط طوعز۳ 
وزن میوه و۷6 ۳۲۱۲۷۲۲ 
وزن هسته ۱ 
وزن گوشت میوه اطونه« طوعز۳ 
نسبت گوشت به هسته متج )ز۲ :طمما۲ 
روغن در ماده خشکك تعااحط ول ما 0۵ 
روغن در ماده تر و 
سید لینولنیکک 20 10010016[ 
اسید لینولئیکک 20 1001616[ 
سید اولئیکک 0 016106 
اسید استثاریکک 0 ٩1۵27106‏ 
سید پالمیتولئیک 4زمد مزملم‌اتصاو۳ 
سید پالمیتیکك 0نمه متاتصصلو۳۲ 
اسید میریستیکک 0 ۷۲۷۲۹06[ 
نسبت اسید چرب غیر اشباع به اشباع متج ٩۹۳۸‏ :۱۲۲۴۸+ ۲۱۱۳۸ 
زمان تشکیل گل عصت عنه‌س«ما۳۲ 
زمان تشکیل میوه عصصتا 56 )ت۳۲ز۳۲ 
زمان تغییر رنگ میوه عصتتمامی انب ۵ 2216[ 
زمان رسید گی میوه عصنمعمند انحتط اه 26[ 
مقدار ویژه م۷2 ممعز۳۲ 
واریانس (/) (60) ۲۷۵۲12066 
واریانس تجمعی (/) (60) ۷2۲۲2066 ۷۵تا2لنصصتت) 


مولفه تات ه 992۱ 

1 2 3 4 3 6 
0897 0.234 ۰. 0,040 ۰ .۰..8 0.291 ۵ ۰ ۰ . 7 
0975 0.188 ۰ 0.006 ۰ 0.014 ۰ -.1 0017 
0۳941 0.284 ۰. 0.100 ۰ ۰..8 0.568 ۰ ۰-6 
0947 0.07 ۰. 0.155 4 
0۳293 0(2,( 7 0۳148 0۳236 
0.486 ۰ 0058 ۰ 0.002 ۰ - 3 0۳655 0001 
(«983 0.289 ۰-0229 ۰. -0.156 ۰-6 0118 
0 964 0.190 ۰. 0023 . -0.018 ۰. -0.04 ۰ ۰ .-.7 
0912 0.076 ۰ 0.023 ۰ ۰ ۰.۵4 0.17 ۰ .-.3 
0947 0211 0.034  -0:016 ۰ ۰ .-.5 0071 
0۳22 ۱)(<- ٩ 0 4 برازطا‎ 

0.033 ۰. -0146 ۰. 0959 7 0.082 ۰ ۰-3 

0.050 ۰. -0,090 ۰ 0927 0084 0014 6 
-0.070 0.056 ۰. 0.022 ۰ ۰..7 0010 0988 
0.108 ۰. -0:100 ۰. ۰-024 ۰ ۰.6 (395 0۳90 

0381 "۱0۳2 5 6 (9 
-0.198 ۰ .-.1 0.372 . -0:168 ۰ .-.2 0087 

0.084 ۰ ۰-0279 ۰ 0/34 0.30 ۰ ۰..5 0۳29 
0.495 0.814 6 ۰ 5 0.112 ۰ ۰ ۰.-.3 
0.861 ۰. .-0115 ۰. -0.152 ۰.۰. 0.055 ۰. -0309 2 

0310 0.910  -0.088 ۰.8 0۳2036 0۳18 
-0.136 ۰-0013 61 0967 0.077 ۰ .-.9 
5 ۳2 (200۵2۳ 2.0 ۵20۳.2 0.136 ۰ ۰.3 
0929 ۰. .-0:166 ۰. 0017 0.161 ۰. -0220 ۰.1 
0918 ۰.0223 61 0.071  . ..0 0۳090 
10۳239 2-2-3 ۰-5 2-7 21 2415 
(+7 .۰.._ 3 ۰ ۰( 5 9661 
41.037 54.369 65.230 75.378 85.423 ۰.4 

نتیجه گیری کلی 


نتایج این پژوهش نشان داد بیشترین درصد 
روغن در ماده تر و خشکک مربوط به رقم زیتون 
زرد بود و یکی از ارقام روغنی مناسب برای 
کشت و کار در مناطق زیتون کاری هدف در 
استان ایلام است. همچنین ژنوتیپ ۱ به عنوان 
یک رقم دارای میزان روغن بالاء در مقایسه با 


سایر ارقام/ژنوتیپ های مورد بررسی شناسایی 


۱۳۳ 


شد. زنوتیپ ۱۱ دارای خصوصیات باغی 
مطلوبی است و می تواند گزینه مناسب‌تری برای 
زیتون روغنی در منطقه هدف باشد. 

نتایج نشان داد رقم گلوله دارای قطر میوه 
مناسب. ضخامت گوشت. وزن موه وزن 
گوشت میوه و نسبت بالای گوشت به هسته و 
هنچین درضا باین رون دو مه ترء رتم 
بسیار مناسبی برای تهیه کنسرو است. رقم زیتون 


"مجله نهال و بذر " جلد ۳۸ شماره ۱ سال ۱۴۰۱ 


زرد به علت داشتن طول. قطرء وزن میوه و وزن سپاسگزاری 

گوشت میوه بیشتر می‌تواند به عنوان یک رقم نگارند گان بدین وسیله از دانشگاه ایلام برای 

دو منظوره (روغنی و کنسروی) مورد استفاده تامین اعتبارات مورد نیاز این پژوهش. از محل 

فا کون اعتبارات پژوهشی آن دانشگاه سپاسگزاری 
ین کته 


۱ 

مج تاه عنام تصقطاعومگ مضه 2270 من ممتاهتاله۳۷ ,2012 م۲ و۸۳ 280 وک وتتا0من0مصصطضر 
۰*-35:113 ۲۲۵00۵0088 )صقاظ ۵ متام ,طقصعصمومک ۵۶ مممتعع؟ )صمععنل ما معقممموع۲ 

۰6 2048 ۷۵اه تاصهنان ۵۴ مموتته 00۵۳۴۲ ,2013 ۸۱ ۸۱ و0ماصقصع7 2۳20 و۲ بوخ 
۵۲ 220 9۵۵0 ,صو 1‏ مهم صقاوعم2تاط ۱‏ 0 طرمه. صا وج تانه ‏ واه ۵۶ ۱۷۱۵۱0 
(مصهتوع۳ 0 567-579 :(3) 29-1 اقصتاه[ )ممصم 10۵۴0۷[ 

متاوم1 م۳2۵2 0ص اهعتصصعص 2008۰ 6۰ متال۳2۳۸۳ 2۳00 وم من0۵)00 م۷ واع۱۷]۵ و.ظ ولع۸۵۱ 
عطا 0۶ ۳۳۵۵660 :1 ,9-13 .۵۵ .ولله ۵۱۷۵ ۱۷۲۵۵۵۷2162 صهتلها1 که ممتاه12مامه هدع 
۰ ,۲۱۷۵۲۵ 6۲0۷/10۵۰ 0۵1۱۷۵ ظ0 زوم مرگ لقطمتامصماص رز 

۶ ۳۷۵[0۵0108 .2018 معا متصطهام60) 200 ویک ب۱۷۱۵۹)۵]۵۲ م۱ ۱0۳۱2۵061 وی م1[ 
۰6 ع0۲0۳۵19 م90 0 وملافرمامههده لهمزهماممهمامر 4هه 1۵۵10۵0000۷۵ ر6 ۷۵۵۵۱۵11۷ 
:(3) 34 هنال اممصصه۲بممرحصا عصقاظ مصرج 9۵60 مصقا طا صهرصم2 ۵ صمته ] مد مممرا0ظ۵ع 
۳۵۲۹1۵۰ 18) 265-285 

0 ۲۳۱۱۱ 20 ومافنه)مه هه 1621ع۳۵8۵۵]۵ ,2019 ,۷ و/ه[۱۷۵ 200 ومع وقت6۳00۱2 وم وت 
هعموص . قمع ا۵0ج توملا فعمسامصهع ‏ 011۷۵ ۷۵اقظ فلا ۵ عصصمو . 01 
۰ (۳۵۲۹1۵0۰ 18) 153-170 :(2) 35 هام عصمجعبمتمرحصا عصهاظ قمع 9۵۵0 .عصمتاتهمع 

۰6 ۲0۳ 011 0۲ ۳۵۲۵۵۵0 ,2013 ۸۰۱ و۸۱-۵0۵0٩‏ 200 و.لاا مو۷2۵160ل و.ط ملظ و. م2124 
:1۵008010816817 اتمه 4ص آزه ۵۶ امصامژ مهممممه .عبمه‌تومومه )ملط هو عصتفنا ملق 
2326-6570 

0 ,رآ ,6 ۰۵۷۲۱6۵( 2100 وم .۷ ۲۱2106 وه ۱۷۰ و2 وا .ل و2566 و. 2۰ 21112011( 
۰ :21اه مه بمحتنهعع . طفنط ‏ طازه ‏ وماوه . اتطاعصظر .مه تلع ۵ ولو راحصض 
۶ ما0[ ,امصمطامصمل من ممعمها.. اه فلژه.. لصع ...ماع ۵۶ . صومتاهارطام]۱۷ 
63-9۰ :247 ۸ مره 0اهه0) 

0 .۲ ۸۰ ,۵0۱۱۲۷۵۱۲2 وسا و2ض وت ,۷۱096 -20۳6۲۵) وم .ل ,6۳611۲2 میا .1 ,۳0۲۵65 
ص عمج للم وناه متعز فمنناومه‌طانم ۵۶ ممتاه2تععامجتقط ,2017 :۲ ر۲6۲ا5610 


07 0010201۷۰ ,وع0۳0۵۵)1 له۱۹1۵۵0۵16ظ۳ تصتهمگ 4صه 2211ظ ۵۶ فممنعع: )ممتم0111 


۱۳۴ 
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454-۰ :215 «تاوتججعط) ۲۱۵0۵0 .0۲01116 20140 1200 200 

1 .41-72 .00 .ظمتاوومرجمی آزم 0۵11۷۵ ,2006 ۱۷۲۰ وتا51۳0100] 2120 وءع) و۱61256ظ و.ط و0510 
۰ )۵ .رعمامصطعع) مه تافتصمص :۵1 0۵1۱۷۵ (:60) باماف0ظ ,(1 

۰ ,1۳۱660 210 وم مقلژنا وءا مصلا۱۷۵۵)۵ م۱ 5۰ ,1.60016 و۷ ,6۱200 وک و۳۱0662 
فص مهممنعاه . فامم‌ممم‌صمع . ملامصفطام. زرم ۷۵ قطا ۵۶ ماععه 606110121ظ۳ .2014 
۰ ع20011)عظ مه عملتاموه 010۷ هه )فصتقعه ممتاممام هم فنا10۵ :۱۶۲02۱۵۲۲۵۵۵1 
.1-9 :12 ۱۷۲6۵0160106 [هع10)هافصه: 1 ۵1 ا2هتتا0 [ 

۵ 224 ممتامامد0ه ۵۶ «عمامتووطان ۲ ,2010 مظ ووم۳۵۲۵۲ 200 ودل .1 متمصصمن) 
,155-۰ :31 ۵۷1۵۷5 نت۳۱۵ ع تاه مد 0ففمعورهم 

۵ 1۵۲0۵۵1۱ رم فلزم وبنا۵ مت ۵ ممتاتومم‌جومی همعط م2011 .5 وت1(2000 
۵ ۱ 02[ .1۵۵169 1۳11۵0 مه عصلمهج۱ ]رب ما وه 1 هون[ 2۲0۷۸ 
577-۰ :46 1660801027 20 5016866 

۵ 00۵۱1۳012188 .2014 .7 16۵۲6۵ 21۳00 وم م2۳01 وک 19۲66۵ وت ,۳21۲۱6۲۷ مش و128 
ما0 صهعم0عباط ,امجیعا وملله ۷ صه0عم1 ۵۶ فممت‌نجمی متافصصتان عمط تمل‌صنا فحصتا 2۷۵۵۲ 
169-۰ :۰1600801080۷7116 200 5616866 ۵10 0 

م0 0۲ ۲0106066 ,2013 ,1 م5260 2۳0 ویظ ۲200۵00 وگ ۱۱06611900 وت ,۷۵۵ 11 
تا 
1134-9۰ :93 مبانهتتع۸ 220 ۳۵0۵۵0 0۴ 5016866 

۰ .) ,۷۲ 00656۵۲ 2۳0 ودل .۸ مالقا ول .10 ,2600 ودط 6۰ 6202-1078 
0 1۵0۷۲ 01 24 رممتاهامهعوهه ۵ راطعه ول اب ۵ عتنههم‌جصها ما وعفط۵موع۴ 
ما( 0اه .ت۷2 .سا 0000۵646 .۰ 00۵160 ۵۷.ص صمااومم‌صطهع 
.107-۰ :54 «جورمجمتع۸ ۵ اههتتا0 [ 

006 2016۰ ۰ ,۱۷۲ 130۱06562 210 و.ل ۸۰ وااقاط و.لا ۰( و0تاعه ود .6 62۲02-772۵9 
6 3۵6 0 ۱۵506۵70 200 96۵0 مطا مرمع ولزه ها منااههمصه] م6 فعقصمهوع2 2010 016160 
138-7۰ :76 ,۸۵۲0۵08۷ ۵۶ لقصتاه دنا ]111 

0 01616 0۲ ۳۲0۵0۲08 ,2018 ۰ ,۱۷۲ 1۸0۱066621 270 و.ل ۸۰ وااقاط ود .6 62۳02-10722 
امه مها «اتقل قطا ۵۶ فممتفممصصیل فطا ها 0عمصماصا وق 0 01۷۵ 1۳ 
305-۰ :227 ,۳۲۱۵۲۲۱۵۱۵۱۵۵۲۵۵ 50169012 

00۵۵۵۵ ۳۳۵۱۲ مصممی ۵۲ ممتاهن[۳۷۵ .2018 ۲۰ و۱02۲ 2۳00 وم ونژ معط متتصها2۱0) 
40 6۵0 .صق! ما ممصامج طقطافممممک ما وعمامع0 0۱۷۵ ممتونمهم:۳ ۷۲۱۵۱۵ 220 
۰( ۳6۲۹1۵0 0) 161-175 :(2) 34 لقماو؟ تمعصع تما مها 

0۰ ,۲۱ .ل ۲۱۵۲۵0۵10۱ 200 مگ ٩۱01061 ٩.‏ ود ٩۰‏ 16616 42 ون ۰ م1621( ودک ,600221627 


۲ ۱۵011160 ط/۳1 دوع و16 ره نها ۵۶ ومتاوتهامههطه مرها 24 م0ت102ر0 


۱۳۵ 
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70-۰ :86 ۹016868 ت۱2 0 لقصتتاهل .0۲011165 2010 

هزم 200 مق عمن۵2 )۱۱۵۵2 تمامدض ۵۶ اته‌تافها0 ۳۳۵۵۵۵۵۵1۵ 2016۰ ,۱۷۲ .کر و602۵ 
2223-6۰ :56 5016868 0۳0۵ .۲۱218 0۲۵2۲ ولا عطا وومرم2 

۵ .20008۰ ۱۷۲۰ ,۱۷۲۵۱616۲010 ۱۵۸۱۵2۵0 210 و.گ م2۳012112206ل و.ء۷ ۲۱2۵۳۱0021 
۰ 0102 ما رن ۵۵ ۵ اتاصدتان مه واتلدتان هه )معا مصصتا عصتاوعقط ۵0 
۳۵۲61۵(۰ 10) 2386-242 6۰ )ورممصوما جح مه عمتاعآناه ]رهظ ,۳۲۵۵0 ۵۶ اههتتا0 [ 

0 12007 011 0۴ ۳۷۵۵۵/100 .2022 5۰ ۸6201-52121 210 مب متصطن2ه وگ ۲۱29۱6۳000 
صورصه2 0۲ ملع مه[ ما دممامصمع مه هنن ۵۷۵ مصفم۵۲ م5۵ 0 0۳011165 
۳۵۲۹1۵(۰ 8) 937-949 :52 01۵866 آهبانه) :۲۱۱۵ ۵ لقصتموژ مفتصق! ,عمم0۳0 

۰ ۲۰ ۲۵۳۱۵1 2100 یگ 1۳2820662( وت) م2۳0196) و2 1009 ون 2۳0۲۷2۵1 وت 109129 
مقر صتقصظ عط گم اتلدتن زرم لمح )تب ۵ مماه2مامه عمط مط رم فابافع وتهصتطدتامرظ 
183-۰ :1 0۵1۱۷۵۵۱0۵0 .ناه ۵011۷۵ 

۶ مملاتهم0۲0 لهزمام۲عنصه 0ص ل2عتصصعطل جوم فهتامرص ممحاق ۵۶ ۳۲۵۵۲5 ,2018 ۷۰ و1۵۲۷20185 
20100224 200 ,.۷ ر2مط]۱۷ نم .137-150 .0۵ .۵ع0۷رع 01۳۷۵ 0ع1صن هه 1۳122060 1 5011 
,27008 10ظ2ع0۳ ط۵ . 116005 :ععصقطه. ماقصصتاه . مرج امم‌مصم‌مممه]۷ رم .کر 
۰ 8228 2۶۵۵00956 220 روملطصه 0 

۵۵۵۵۵ فطا ۵ صم)۵2 و16 مه بواتلمتان آزم عنام ,2017 ۲۰ و992 2۳0 وم وکاعاهع11۳1 
,(.606) .۸۵ مقلکل1611)8۵ 220 .۴ بتل‌تطقطو نم ,205-219 .و۵ .عمتاهم۵تج لفط هه ۵1۵2001۷۵5 
ام .عصلووععمنن مه متاوتصمطه را ت0ام2ماظ :قمع لقصرمتامصن قچ زرم ۵۳۷۵ 24 ومعبران0 
1۰ 0۵ 6 ۱۷۷۱۱۵۷ 

٩12۵6 ۵‏ )۳2 0ص2 محصا عصتاعع2۷ ,۷1۵10 0۲ 6116601 ۲۳۵ .2004 ,]۷ ۷۷۵008۵۲ 2710 و.گ 1.2۷66۵ 
۰ ۵۵ همه ,و۵۷ ب(6۱0۲۵0۵۵6۵ 0166) وعع0 011۷۵ ۱۳۳۱۵۵060 ]۵ آمماجمی ۵ ما 
267-7۰ :99 مهززنانا۲۱۵۲1۵ 50160012 

عاقصاه 0 معلوماه0ه ممناها2020 مضه عفومموع ۷۵ ۵ ۳۷۵۵۵/10۵ 2018۰ .ل 1۰ و1,01166 
247-0۰ :204 ,۱۷۲2۵۵2010606 ماه ۷۷ اهنامز بوخ .عممتاتلجمی 210 نطو تملصنا معصقطم 

0۲06۵95108۰ 24 وصتاعی2/۲ظ رعصتاصهام) ونان ,2007 ۰( وال۷2 270 مماط ول‌2صصعطم]۱۷ 
۳۵۲۹1۵0(۰ ظ1) .مج 214 .صق! رتطففک .عصمتاهع۵1ظ تمرم ۱602۷-69028( 

۰ ۸ .ل ۳۰ ۷۱۱۱۵۱۵005 200 ود و0282 ومسا ما68 ومق ۲۰ و1.0101227 و۸ و8ع۱۷]۵۲۵16 
0۲۳۵0۱۵۲0۰ ([ 29۵0۵۵60 0۵/۵6) 011۷۵ ۵۶ )هم هجاوم ۵ 20061 1۱۷/۵۸۵۲۴۲۵ 
93-۰ :74 ۸۵۲000۲۲ 0۴ [2ظتا0 [ 

۷ ,2015 . و6ا۱۷۱66 2100 ومع و۷16۵ و.۷ .ل ۸۱00۲070۲۷۵ وم و۱۷]1611160۷2۵ و.ل 62۲۵0۲۷۵ 
صرح ملفاصا رعتعصه مان ما ممتاتاماتناجم فلز همه داژن مامماهعع۷ ۵۶ مملالومم‌جهن 20105 


لمطمتاحمصعا! .عمج صاع ۵۶ معلقاصا تمعن وه اتلم)مصه تهزنهوه مه ]۵ 06۵۵80۵8۵۵ 
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[ 007۵21 0۶ عق[تا۱۷۲۵۱6۵‎ ٩0168669 16: 12871-20۰ 

همه لفصمتاتتاناه :۵۵0 تمصومتامصن؟ ه مه رم 011۷6۵ ,2013 ,۱۷۲ ,16 و8۳2ظ)0ظ 2۳0 وگ .ل ۳۵۲۵08۵ 
۴۶ ۳۱۵۵/۵001 (.605) . ,۳۱۵۲۷۷۵۵۵ 20 ریک ,ملمتهم۸ :1 .677-771 .00 .۵۵61105 ط6لقعظ 
۰ ۵ مهو ۲۲۵)۵0] م1 .مرو ۵ 011۷۵ 

-۱۷]2]067 ویک و۱60۲ و.ظ 122101256 وم .۷۲ ۲۱۵۳۳۵۵0062 و.۷ ۸۳0۲6 و.گ 100112819 
00۵۵22-3 )01110760 مطا ۵۶ ممتاناطاتتجم .2012 ۱۷۲۰ ومقصم]۵۱ 200 وم۷ .ل و101۷725 
هام۵۵ ۵1 فتاه بصمه‌هنومو طا مفممموع 10مع عطا ما فعصهع عوهعستتاجوع 2010 
4973-9۰ :63 ۳06207 

.۰ 0 .۷۲ 1۵066۵ 2۳0 ویک .۳ مقع1هع ولا .(1 ,26070 وعط ۰ ,10002010 
متس ممتاهانهعع له مه ممتالومم‌جومی لمع صاع ۵ فصماامم عصتامه‌تاومن 
صمممصمتم)۱۷]۵0 ص۱۵ .هط فصماهعم۱ .مضه مملامه/ ‏ ۵۲۵ . قدص 2۲0 
237-۰ :532 00010۲يظ 0۶ لمصرتال صهعم0عناظ ,ظ۵10ع۲ 

۵ عصنصم1 تست ۵ معصمتااگه] ,2001 6۵۰ ۳۲۵۵۵۵۵۳86۵ 2110 و.۲ و۸202 وم 521۲200 
0 .۹628008 01۳00 6۵۵951۷۵او ما۵ 0 او ۸ مامتان ارم و۵ صف ‏ متصاهعتصزمن۹0 
45-۰ :73 «تافتصعل 

ص ۵و بط 0صه عصتنه ۳۱۵۳۷ ,2015 ,۱۷۲ 5602۱6 2۳0 و.ظ وت‌عنقک و.ل متلع0ا) وس و5 
.1263-7۰ :5 ۲۵۲۹۱۵۱0۵2۷ ]ص۱۵ ۵۶ لقصریتان0[ صهتصو1 ۲۵۷1۵۷۰ ۸ :011۷6 

۷7 .2010 ,۱۷۲ ,۱۷۲ و۲۱۵656۵ 2110 م۷ م۸210 مگ 920001۲2 و.ک و۸26 معط 0۳۱2209 ]1 
2 1210۴ 0۲ طمتامع۱اهن صا فعمامصمع ۵۲۵ ظمص لصا مصمو. ۵ مماه۷2 0 
-520 :23 ۱0102۷ظ ۵۶ اهنامز ممتصوز! ,ومانممظ لممزعم۵۱ط۵ :۵ ما م2۵ رصق صا ممتاهاه 
۳۵۲۹1۵0(۰ ط) 531 


۱۳۷ 


